Antipasti - Vorspeisen

1. Insalata di carciofi V- 8,90 €
Artischockensalat

2. Mozzarella e pomodori V@

8,90 €
Mozzarella mit Tomaten
\ BV 4

3. Prosciutto e melone % 11,60 €
Parmaschinken mit Melone

4. Antipasto misto D 11,90 €
gemischte Ita. Vorspeisen o

5. Piccolo antipasto misto STODO 9,70 €
Kleiner VVorspeisenteller

Zuppe - Suppen

5. Zuppa di broccoletti Ve 5,10 €
Brokkolicremesuppe A

6. Zuppa di pomodoro v 510 €
Tomatencremesuppe ]

7. Zuppa di cipolla V@ 5,10 €
Zwiebelsuppe mit Kase 1*2 tiberbacken
Minestrone \C 5,10 €
Gemusesuppe

Insalata - Salate

8. Insalata mistav 7,90 €
Gemischter Salat

9. Insalata contadinav 9,80 €

Gemischter Salat mit Brokkoli und Paprika

10. Insalata con tonno
Gemischter Salat mit Thunfisch

11. Insalata ,Mediterranea“
Gemischter Salat mit Kése **2 und Schinken 1*2

12 Insalata ,Rustica“ V 9,80 €

Gemischter Salat mit gegrilltem Zucchini und Artischocken

Alle Salate werden mit

'»G;j ‘/Mﬁ ) \/ -
hausgemachtem Dressing@" Wie serviert



13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Pasta — Nudeln

. . ».,,»;f" ‘co' ?
Tortellini alla panna @ & @

Tortellini mit Schinken *2in Sahnesauce

A

7 ‘00'3&:’ ;.3
Lasagne @ & &

Spaghetti alla bolognese ” ¥ ' @

mit Fleischragout

Spaghetti alla carbonara
Sahnekasesauce 1*2 und Schinken 1*2

—

Spaghetti ai funghi v/) T°)

frischen Pilzen in Tomatensauce

57 Sxf M#1
Spaghetti Boscaiola” & &

frischen Pilzen, Schinken 1*2 in Kasesahnesauce 12

i i di #) @
Spaghetti frutti di mare D@

mit Meeresfriichte

Penne alle verdure V’ 2
nach vegetarischer Art

i ‘oe' f’
Penne ,Piccolo Amore* D@

Schweinerickenfleisch und frischen Pilzen in Tomatensauce

Penne agli spinaci Ve
Spinat in Sahnekasesauce 1*3

P

pf’)"i‘ '\AW
Penne al forno v Z4

Tomatensauce, Beschamel mit Kase 1*2 iiberbacken

, ) ) (W
Penne all“arrabiata Vou

fr. Tomaten, Knoblauch, scharf

Tagliatelle al salmone =
Hausgemachte Bandnudeln mit frischen Lachs in Sahnesauce

' : . 7)Y
Tagliatelle ai gamberoni 7/~ ® &
Hausgemachte Bandnudeln mit Gambas in Krautersahnesauce

. . 7)) i (i
Tagliatelle al salmone e Brocccoli ¥

Hausgemachte Bandnudeln mit fr. Lachs und Brokkoli in Sahnesauce

10,60 €

10,50 €

10,30 €

10,30 €

10,60 €

10,70 €

11,80 €

10,60 €

11,60 €

10,70 €

10,30 €

10,30 €

12,70 €

13,30 €

12,70 €



21.

22.

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

Pizze - Pizza

Pizza margherita v 7,90 €

Tomatensauce und Kase 1*2 j
Pizza salame ™ ¥ ¥ ‘/\ 9,80 €
2\ Sl T

Tomatensauce, Salami, Kase 1*2 & »
Pizza prosciutto @ %

Tomatensauce, Schinken **2, Kase1+3 f“-/_/ y 4
. . &7 MJ
Pizza funghi Vo ‘P

"\

9,80 €

9,80 €
Tomatensauce, frischen PiIzeL,ﬁE""3
57 ‘00' #
Pizza prosciutto e funghi® ) 9,90 €
Tomatensauce, Schinken!+2, frischen Pilzen, Kase **2
5 ‘n' jﬁ
Pizza della Casa? & @ 9,90 €
Tomatensauce, Schinken”?, frischen Pilzen, Salami, Kése 12
.... ‘w' ’\ﬂ}i7
Pizza Diavolo ™ @ ¥ 9,90 €
Tomatensauce, Schinken'*2, Salami, Peperoni, Zwiebeln, Kéase **
- - . 5 S M1
Pizza Quattro Stagioni ? ¥ ¥ 9,90 €
Tomatensauce, Schinken'*2, frischen Pilzen, Artischocken, Oliven, Kase '3
. . ) Yo J")
Pizza Piccolo Amore @ & & 10,20 €
Tomatensauce, Schinken*2, Brokkoli, Zwiebeln, Paprika, Kase 12
. 7 ‘ao' 7
Pizza Honolulu® & @ 9,90 €
Tomatensauce, Schinken!+2, Ananas, Kase **
5 ‘os' ﬁk
Pizza Capricciosa @ % i 9,90 €
Tomatensauce, Schinken!+2, frischen Pilzen, Kapern, Oliven, Kase **3
#)
Pizza tonno e cipolla 2 10,30 €
Tomatensauce, Thunfisch, Zwiebeln, Kase 1*3
Pizza alle verdure v ZL 9,90 €
Vegetarisch nach Wahl
Pizza quattro formaggi V """ 20 9,90 €

Tomatensauce, Mozzarella, Erdamer **3, Pamesan, Gorgonzola

. ,,uf:‘f‘) ‘0 s' IEB
Pizza Calzone ™ * = 10,70 €
Tomatensauce, Schinken*2, frischen Pilzen, Artischocken, Kése 2 mit Griinersauce

Pizza Frutti di mare ™ L1 11,40 €

Tomatensauce, Meeresfriichte, Kase 1*3

Grinersauce mit Knoblauch V. 2,00 €



33.

34.

35.

36.

37.

38.

Carne - Fleisch

Maiale - Schwein

..o 7’}
Scaloppine alla ,Duchessa“ * v
Schweinerlickensteaks mit frischen Pilzen in WeilRwein-Tomatensauce

Y (5
Scaloppine ,Tropicale* *
Schweineriickensteaks mit Schinken'*2, Ananas und Kase **3

. . “ ‘00' @j
Scaloppine ,Saltinbocca“® *
Schweinerlickensteaks mit Parmaschinken in WeilRweinsauce

..o M*’
Scaloppa al pepe verde *
Schweineriickensteak mit Griinerpfeffer in Sahnesauce

Y (i
Scaloppa al gorgonzola * ¥
Schweineriickensteak in Gorgonzolasahnesauce

Bl AN (M
Cotoletta ,Milanese* & @'

Paniertes Schweineschnitzel

) T 4
Grigliata di carne ai ferri
Gegrillter Fleischteller mit Roastbeef, Putensteak, und Schweineriicken

Manzo - Rind

Bistecca di manzo alla griglia
gegrillter Roastbeef

Bistecca di manzo alla ,Boscaiola®
Roastbeef mit Champignons in Tomatensauce

. . iy
Bistecca di manzo al pepe verde ¥
Roastbeef mit griiner Pfeffersauce

—

i

Portion Pommes V.

Alle Fleischgerichte werden mit Gemiise V.
oder Pommes e und Salatteller\z serviert

17,50 €
17,50 €

17,50 €

17,50 €

17,50 €

16,30 €

17,80 €

21,50 €

23,10 €

23,10 €



Pesce - Fisch
39. Salmone al vino bianco ™% 21,10 €
Lachs in Weilweinsauce

g

= (i
40. Salmone alle erbe ™ v 21,10 €
Lachs in Kréutersahnesauce
. T
41. Salmone ai ferri 21,10 €
gegrillter Lachs mit Gemise
~NeY |
42. Calamari fritti =2 @ @ 19,20 €
gebackener Tintenfisch
- o=
Calamatri ai ferri ™ 19,20 €
Gegrillter Tintenfisch
] . ] @ (&) ()
Fritto misto di pece > & 21,40 €
frittierter Fischteller, mit Lachs, Calamari, Sardinen und Welsfilet
43. Gamberoni ai ferri & 25,10 €
gegrillte Riesengambas
44. Gamberoni ,Provinciale” &« 25,80 €
Riesengambas in ,,Sauce provencal*
. . e
Siluro ai ferri™ 17,50 €
Welsfilet gegrillt mit Gemise
= (i
Siluro alla provinciale 18,50 €
Welsfilet in Sauce Provencal mit Weilwein, Tomaten, Knoblauch und Gemdse
i
45. Tonno ai ferri 22,50 €
gegrillter Thunfischfilet mit Gemuse
0
Tonno alla pizzaiola 23,50 €

Thunfischfilet mit frischen Tomaten, Kapern, Oliven, Knoblauch

Alle Fischgerichte werden
mit Salatteller’ serviert

Hinweise:

Bolognese-/Fleischsauce sind aus gemischtem Hackfleisch Formfleischvorderschinken und Salami sind
mit Phosphat, Antioxidationsmittel, Konservierungsstoff behandelt.

Thunfisch mit Konservierungsstoff - Oliven mit Antioxidationsmittel behandelt.

1 = Farbstoff, 2 = Konservierungsstoff, 3 = Betakarotin, 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 11 = mit
SlRungsmittel, 12 = enthélt eine Phenylalminguelle



CARTA DEL BONGUSTAIO
- FEINSCHMECKERKARTE -

Vitello tonnato * ¥ 11,40 €
Schweinelachs in Thunfischsauce, kalt serviert

Griliatta di pece = ® 23,00 €
Gegrillter Fischteller mit Lachs, Schwertfisch,
Welsfilet und Gambas dazu Salatteller

Gamberoni alla spagnola@@f’ 25,80 €
Riesengambas in Tomatensauce mit Knoblauch
Oliven, nach Wunsch scharf mit Salatteller

Filetto di manzo ai ferri 27,10 €
Rinderfilet gegrillt mit Gemuse oder Pommes
und Salatteller

Filetto di manzo al senape @ 28,10 €
Rinderfilet in Senfsahnesauce mit Gemise oder Pommes
und Salatteller

Filetto di manzo , mare e monti“®® 28,90 €
Rinderfilet mit Gambas und fr. Champignons

In Tomatenkrautersauce mit Pommes oder Gemuse

dazu Salatteller

Weitere Fischsorten auf Anfrage

Z.B. Dorade, Steinbutt, Seewolf / gegrillt oder in Sauce zubereitet.
Bitte sprechen Sie uns an



Dessert

Gelato misto V

48. 510 €
Gemischtes Eis mit Sahne
48a Tartufo Eis V@ 5,60 €
Vanille- und Schokoladeneis mit Kakaopulver
(R (i
48b Zabaione V oE@ 4,60 €
Eigelb aufgeschlagen mit Zucker, Weinbrand und Vanilleeis
) (= T
49. Dessert ,Piccolo Amore* Voed 6,40 €
Dessert nach Art des Hauses ,.Krepesusette* mit fr. geprefitem Orangensaft
und Cointreau dazu Profiterol gefillt mit Vanilleeis
Warme Getranke
50. Espresso?® 2,20 €
. i
51. Cappuccino o 2,50 €
51a. Latte macchiato 9 3,20 €
52. Schokolade ¥ 2,20 €
52a. Tee 1,80 €



53.

55.

56.

57.

Aperitif {

Gingerino alkoholfrei

Campari orange
Martini bianco-rosso

Prosecco ,Piccolo”

Alkoholfreie Getranke

58.

59.

60.

61.

62.

63.

64.
65.
66.
67.

Coca Cola

Fanta
Sprite

Orangensaft

Apfelsaft

San Pellegrino klein

Bitterlemon

Bier

Bier vom Fass

Alkoholfreies Bier Becks
Vitamalz

Weizenbier
Hell, Kristall oder Dunkel

Altbier Diebels

0,2l
0,21
0,21

0,25l

0,20l

0,20l
0,20l

0,20l

0,20l
0,25l
0,75l

0,20l

0,30l
0,33l
0,33l
0,50l

0,33l

3,60 €
4,80 €
4,80 €

6,20 €

2,50 €

2,50 €
2,50 €

2,50 €

2,50 €
2,50 €
6,20 €

2,50 €

2,90 €

2,90 €
2,90 €
4,40 €

2,90 €



68.

69.

70.
/1.

73.
74.
75.

/6.
/7.

/8.

Vini - Weine Vino bianco- WeiRweine

Soave trocken 0,25l
Frizzantino mild 0,25l
Frascati trocken 0,25l
Pinot Grigio trocken 0,25l

6,20 €
5,80 €
6,20 €

6,20 €

Vino rosso - Rotweine

Lambrusco Lieblig 0,25l

Merlot Troclfen Rotwein < ) 0,25l
Rose .Roseweln ‘(J-‘ 0,25l
Bardolino Trocken .Y » 20 0,25l
Chianti Trocken 3 t‘Db Q 0,25l
CuL

5,70 €
6,20 €
6,20 €
5,90 €
6,20 €

Weinflaschen vino bianco- Weissweine

Pinot Grigio D.O.C. 0,75l
Chardonnay D.O.C. 0,75l
Gavi D.O.C. 0,75l
Rose D.O.C. 0,75l

17,50 €
15,50 €

18,80 €
17,50 €

Vino rosso - Rotweine

Cabernet Sauvignon D.O.C. 0,75l
Chianti D.O.C 0,75l
Merlot D.O.C. 0,75l
Prosecco (Sekt) 0,75l

D.O.C. Wein mit kontrollierte Herkunftsbezeichnung

18,60 €
18,60 €
18,60 €
24,10 €



79.

80.

81.

82.

83.

84.

85.

86.

Lik6re

Vecchia Romagna

Ramazzotti

Fernet

Averna

Sambucca

Amaretto

Heisse Amaretto mit Sahne
Grappa ,,Brotto”

Grappa di Moscato

Grappa Riserva Barolo

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

3,90 €

3,80 €
3,80 €
3,80 €
3,60 €
3,20 €
3,60 €
3,80 €
4,40 €

5,60 €

Wir bieten auch einen Partyservice auf

Anfrage an!

Unsere Offnungszeiten:

Montags, Mittwoch bis Samstag: 17:30 bis 22:00 Uhr

Sonntags und an Feiertagen 12:00 bis 14:00 Uhr
und von 17:30 bis 22:00 Uhr

Dienstag ist bel uns Ruhetag!



ALLERGENE KENNZEICHNUNG

MILK

Vo

VEGETARIAN



